DESSERTS

Ticamisu 7.00
Tetta di limone 7.00
citroen mecinguetaart

Coppa gelato 8.00

hazelnootroomijs, karamelsaus, chocoladepacels, slagcoom,
geroosterde hazelnoten & cacao

Affogato 6.00
vanille-ijs & espresso

BOMBOLON! signarure pessear
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2 Bomboloni’s vanilleccéme & Nutella 6.50

LIQUID DESSERTS

Bomboloni’'s limoncello shotI3L00H [ #25 el L6001 Hb 0L s27150
huisgemaakte citroenlikeur
Espresso mactini 10.95

DINER

PRIVATE DINING

Volare heeft een privéruimte die pecfect is voor
grotece groepen & feesten. Neem contact met ons op via
infogvolace.amstecdam voor meer informatie.
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BOMBOLONIS LIMONGELLD

Vol liefde maken we hier in huis onze eigen Limoncello!

Gemaakt met vers geimporteerde Siciliaanse citroenen, ijskoud
geserveerd. Afkomstig uit het zuiden van Italié waac de
inspiratie voor Volare vandaan komt, waan je vooc een moment
ondec de Italiaanse zon. Fris, geurig en pecféct als digestief!
Tip: bestel een flesje voor de hele tafel om te delen.
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ANTIPASTI PASTA & RISOTTO

Italiaans broodmandje 6.00 Gacganelli accabiata © (% mogelijk) N 13.00
huisgemaakte focaccia met checcytomaatjes & brood uit de pizza oven pittige tomatensaus, knoflook, petecrselie & stracciatella

Acancini (V) 6.00 Saffraan risotto V) 16.00
champignon, Taleggio & Parmigiano zongedcoogde poccini, saffraan & hazelnoot

Buccata 12.00 Wild zwijn gnocchi 16.00
met pesto Genovese & pomodori del Piennolo confit gnocchi met gestoofd wild zwijn

Vitello tonnato 9.00 Calamacata 17.00
langzaam gegaarcd kalfsvlees, tonnatosaus & gefrituurde kappertjes Toscaanse gebakken mosselen, octopus & calamaces

Polletto alla Milanese 9.00 Mafalde 18.00
gepaneerd gebakken kipfilet, salie & tomaten aioli boter, Parmigiano & zwarte truffel

Pacrmigiana di melanzane (V) 8.00 Langoustine ravioli N\ 19.00
met gecookte scamorza, aubecgine & tomatensaus met pittige citroensaus & zongedcoogde tomaat

Fcitto misto 9.00

gefrituucde mix van baby calamares, vecse ansjovis,
octopus & citroen aioli

Gegcilde pulpo 12.00

pastinaakccéme & gerookte papcikamayonaise

Rundeccacpaccio 9.00

paddenstoelen, gefrituucrde kappectjes, truffel & hazelnoot

Zwaacdvis cacpaccio 13.00

zongedcoogde tomatenccéme, grapefruit, pistache & 't/

limoen-gembecdcessing nglv é}et

Trevisano salad (V) 8.00 oF

fadicchio trevisano, gorgonzola, walnoot & taralli S /Eq’e W
Panzanella % 8.00 Lo
salade van gemengde groenten met ccoutons

Misto di mace 12.00

Toscaanse gebakken mosselen, octopus & calamaces

FOR THE TABLE PIZZETTE & PIZZA
Lek om te defen! CLASSICS

Buccrata platter 17.00 Macghecita 8.00 | 12.00
bucrata, stracciatella, focaccia & tafelzuuc tomatensaus, buffelmozzarella & vecse basilicum
Salumi plattec 17.00 Diavola 9.00 | 14.00
selectie Italiaanse chaccutecie & kazen tomatensaus, buffelmozzarella, ventcicina piccante, nduja &
vecrse basilicum
San Daniele 10.00 | 16.00
tomatensaus, bucrrata, checcytomaatjes & vecse basilicum
Vegetaciana (V) 9.00 | 14.00

seizoensgebonden gegrilde groenten, buffelmozzarella &
verse basilicum

SPECIALS
BAMBmU Tactufo Nero 100 L8100

Voor de %ML et truffelcceme, groene aspecge & coppa di Pacma
Testa di Zucca V) 9.00 | 14.00

Pasta pomodori % 8.00 pompoencceme, buffelmozzarella, Scamorza Affumicata &
tomatensaus kcuiden
Pizza macgherita (V) 8.00 Ragu di Mamma 081 10.00 | 16.00
tomatensaus, buffelmozzarella & vecrse basilicum tomatencagout, buffelricotta, Pacmigiano & vecse basilicum
Coppa gelato 3.00 Pepecone 2.0 9.00 | 14.00
vanille-ijs met chocoladesaus & slagcoom papcikacoom, burrata, nduja & vecrse basilicum

Allecrgieén? Laat het ons weten! % vegan (V) vegetarisch \ pittig



